Bärlauchsoße
	80g Bärlauchblätter
	Die grobgehackten Bärlauchblätter in der

	¼ l Gemüsebrühe
	Kurz aufkochen und beiseite stellen. Die

	1 Zwiebel
	Klein schneiden  in der heißen

	30g Butter
	Glasig anlaufen lassen, mit

	1 EL Mehl
	Bestäuben, die gekochten Blätter mit der Flüssigkeit dazugeben, das ganze ca. 20 Minuten köcheln lassen, danach passieren. Mit

	Salz und Muskat 
	Würzen. Einen

	EL Bärlauchblätter
	Feingehackt mit den

	2 EL saure Sahne
	Verrühren, zur Soße geben.


Bärlauchsoße passt gut zu gekochten Kartoffeln

